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=a CMarisqueria
de ‘Correvieia

ENTRANTES

ENSALADA DE PULPO CON ALCACHOFAS
¥ TOMATE CONCASSE
ALMEJAS GALLEGAS A LA MARINERA
MARISCO HERVIDO DE NUESTRA BAHIA:

GAMBA BLANCA, LANGOSTINOS TIGRES,
QUISQUILLAS

LUNES

ARRCZ MELOSO CON MANITAS DE

TERNERA, PULPO, GAMBAS Y CARACOLES CON
AROMA DE HIERBEABUENA

MIERCOLES

PAELLA DE MARISCO (GAMBA ROJA
Y CIGALA)

JUEVES

ARROZ MELOSO CON CARABINERO XXL

VIERNES, SABADO Y DOMINGO
ARROZ MELOSO CON BOGAVANTE.

POSTRE CASERO DE LA CASA

BEBIDA

RIBEIROS, RUEDA Y RIOJA
CERVEZAS Y REFRESCOS
CAFE Y LICORES

PRECIO POR PERSONA LUNES: 26 € (IVA INCLUIDO)
PRECIO POR PERSONA DE MIERCOLES A DOMINGO: 30€ (IVA INCLUIDO)

www.marisqueriatorrevieja.com




DE LUNES A DOMINGO

DELICIAS IBERICAS CON CREMA DE PARMESANO
CRUJIENTE DE LANGOSTING CON MOJO DE AGUACATE
MEJILLONES A LA CREMA EN VINO BLANCO

ARROZ CALDOSO DE BOGAVANTE

CREMA CATALANA EN TEXTURAS CON
CREMOSO DE CREMA DE WHISKY

BEBIDA:

VINO BLANCO RUEDA,
VINO ROSADO NAVARRA,
VINO TINTO RIOJA
REFESCO, CERVEZA

PRECIO POR PERSONA DE LUNES A DOMINGO: 22€ (IVA INCLUIDO)




i rgelauranis elpieris.com|
ENDIVIAS CON TARTAR DE IBERICO CON PARMERSANOC
MARISCO TARTAR DE SALMON
CABRA Y CALABAZA
CAZON EN ADOBO ARROZ DE CALAMAR Y
o o it MORCILLA DE BURGOS
BACALAD Y GARBANIOS MILHOJAS CON FRUTOS ROJOS
COCKTAIL
CARPACCIO DE FRUTA A LA LIMA
TRAGO DULCE SABADO
m&&g@&g& ENSALADA DE TOMATE,
VENTRESCA, PIPARRAS ¥
ENSALADA DE CAPELLAN FLOR DE sAL DE
MEJILLOMES COM VERDURITAS, TORREVIEJA
CURRY ¥ LECHE DE COCO FRITURA DE PESCADO
TIMBAL DE SETAS CHASGIUILLA DE SANTA POLA
CON HUEVO POCHE ARROZ DE CAZA CON SETAS
ARROZ CREMOSO DE MACEDONIA ASIATICA
PINTARROJA COCKTAIL
TARTA DE QUESO DOMINGO
TRAGO DULCE

ENSALADA DE TOMATE,
JUEVES VENTRESCA, PIPARRAS Y FLOR DE
sAL DE TORREVIEJA
ENSALADA DE ALMADRABA  PULPO PLANCHA CON CREMA DE
CALAMAR AL CILANTRO PATATA AL PIMENTON DE LA VERA
BERENJENA PARMESANA QUISQUILLA DE SANTA POLA

ARROZ DE ALCACHOFAS DE LA
ARROZ MELOSO DE RABD DE VEGA BAJA SEPIA

TORC Y GAMBA ROJA

TARTA DE QUESO TEXTURAS DE CHOCOLATE
TRAGO DULCE COCKTAIL

BEBIDA

REFRESCOS, CERVEZA Y AGUA
YING BLANCO D.O. CAMPO DE BORJA "COTO DE HAYAS™ CHARDOMMAY,
VINO TINTO D.0. CAMPO DE BORJA
“COTO DE HAYAS™® TEMPRANILLO CABERNET

PRECIO POR PERSONA DE LUNES A JUEVES: 20 € (IVA INCLUIDO
PRECIO POR PERSONA DE VIERNES A DOMINGO: 30 € (IVA INCLUIDO)

www.restaurante-elpuerto.com




DE LUNES A VIERNES

ENSALADA MURCIANA COMN CAPELLAN
CALAMAR DE EAHIA CON TOQUE DE SALSA VERDE

LUNES

ARROZ A BANDA CON ATUN ROJO
MARTES

ARROZ CON VERDURAS Y MAGRA

MIERCOLES
ARROZ MELOS0O DEL MAR Y LA HUERTA
JUEVES
ARROZ ¥ BANCAL CON MIGA DE BACALAO
VIERNES
ARROZ CON SEPIA Y SU TINTA

SABADO Y DOMINGO

ENSALADA DE TOMATE RAFF CON BONITO Y
PELLIZCOS DE HUEVA
TARTAR DE ATUN ROJO Y AGUACATE
CALAMAR DE BAHIA CON TOQUE DE SALSA VERDE

ARROZ MELOSO CON GAMBA ROJA,
ALMEJAS Y MEJILLONES

POSTRE DE LUNES A DOMINGO

DELICIA DE CARAJILLO CON CRUJIENTE
DE GALLETA

BEBIDA

CERVEZA MAHOU, VINO BLANCO RUEDA,
VINO TINTO RIOJA, REFRESCOS, AGUA

PRECIO POR PERSONA DE LUNES A VIERNES: 18 € (IVA INCLUIDO)
PRECIO POR PERSONA SABADO Y DOMINGO: 24 € (IVA INCLUIDO)




LAS COLUMNAS

RESTAURANTE W TORIEVLIEIA

LUNES VIERNES
ENSALADA DE ALCACHOFAS ENSALADA CESAR "LAS COLUMNAS"
¥ ESCAROLA ALCACHOFAS ESCABECHADAS
REVLUELTO DE TRIGUERCS ¥ BACON CON CODORNIZ
CON SUS TOSTAS TARTAR DE ATUN COM PONZU,
DM SUM DE POLLD AL CURRY ROJO SESAMO Y WAKAME
ARROZ NEGRO CON SEPIA ARROZ CALDERC CON
TARTA DE QUESO CON HELADO DE PESCADO DE LA BAHIA
FRAMBUESA
TARTA DE MANZANA,
MARTES CON HELADO DE MANZANA ASADA
ENSALADA DE TEMPORADA SABADO
CREPE DE MARISCO COM SALSA
DE OSTRAS ENSALADA DE ALCACHOFAS
DIM SUM DE MORCILLA Y ESCAROLA
¥ PARMESAND HUEVOS ROTOS CON GULAS Y
GAMBAS
ARROZ COM BACALAD COCKTAIL DE LANGOSTING TIGRE
¥ ALCACHOFAS DE LA VEGA BAJA
ARROZ CON PULPO ¥ ALMEJAS
TARTA DE CHOCOLATE CON
HELADO DE VAINILLA PANACOTA DE COCO
CON SORBETE DE PINA
MIERCOLES DOMINGO
ENSALADA DE ALCACHOFAS
¥ ESCAROLA ENSALADA DE QUESQ DE CABRA
REVUELTO DE CHAMPINOMNES ¥ Y JAMON DE PATO
JAMOHN IBERICO CALAMAR A LA ANDALUZA CON
CiM SUM DE GAMBAS ¥ SU SALSA MAYONESAS DE SABORES

LINGOTE DE TURRON DE FOIE
ARROZ CON CONEJO ¥ SERRAMNAS
ARROZ CON MARISCO ¥ ZAMBURINAS

TIRAMISU CON HELADO DE CAFE
BROWMIE DE CHOCOLATE

JUEVES 19€ CON SU HELADO

ENSALAD# DE TEMPORADA
CRUJIENTE DE BACALAD
CON SALSA TARTARA
DIM SUM DE 'WOK DE VERDURAS  TODOS LOS MENUS INCLUYEN
PAN, CAFE Y UNA BEBIDA.
ARROZ DE PRESA IBERICA

PAN DE CALATRANMA CON
HELADO DE CARAMELO

PRECIO POR PERSONA DE LUNES A JUEVES: 19 € (IVA INCLUIDO)
PRECIO POR PERSONA DE VIERNES A DOMINGO: 25 € (IVA INCLUIDO)
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REBTAULRANTE

LUNES ~—'°"™"~ VIERNES
ENSALADA CAPRESE CON CRULIENTE DE GUESO DE CABRA
RODAJAS DE TOMATE, MOZZARELLA, CON FOIE DE OCA Y REDUCCION DE
DEW&MMFFE& ARAMDANOS ROJOS AL PECRO XIMENEZ
EMSALADA ITALIANA DON PROSCIUTTO,
SALTEADD DE CHIRIROMES COM PARMESAMO ¥ SALSA ITALLAMNA
HABITAS BABY ¥ AJOS TIERNOS
CALAMAR NACIONAL A LA ANDALUZA CON
ARROZ DE POLLO CAMPERO CON CRUJENTE DE ALCACHOFAS
VERDURAS DE LA HUERTA, ¥ VIRUTAS DE BACON

TARTA DE CHOCOLATE ¥ ALMENDRAS
CON CORERTURA CALIENTE DE CACAD  “RROZ CONPULPO DELA BAHIA Y ALMEJAS

AL 0%, SERVIDA CON BOLA DE BROWNIE CASERD CON MUECES
HELADO VANILLA, ¥ HELADO DE VANILLA
MARTES SABADO
ENSALADA DE VERANO CONTOMATE 3\ ia e mey | oma on COBERTURA
RAF, CEBOLLA, AGUACATE, PALMITO, DE TOMATE ¥ ESCAMAS DE BUFALA
JUGO DE LiIMA ¥ ACEITE DE OLIVA
VIRGEN EXTRA EMSALADA COM HELADD CASERD DE
ALCACHOFAS CONFITADAS CON ROCKIIERQNT ¥ VINFAGHE A OF NUBCES
CRUMNEMNTE DE JAMON, BRASEADAS REVUELTD DE GAMBAS Y
COM LIMA ¥ PIMIENTA NEGRA CHANCHIETES CON ESPARRAGOS
ARROZ A BANDA CON TROPEZONES DE mmmﬁﬁﬁ?&f&“‘m
CalLAMAR Y GAMBA
COULANT DE ALMENDRAS RELLENODE ~ C/'-0on0 PEARROZ CONPESCADO
DULCE LECHE CON HELADD DE FRESA
MIERCOLES PAN DE CALATRAVA TRADICIONAL
COCTEL DE GAMBAS Y LANGOSTINDS DOMINGO
COM AGUACATE, HUEVAS DE TRUCHA ¥
SALSA p:&snns MARISCOS ENSALADA CESAR CON PICATOSTES
LAMINAS DE PARMESAND ¥ TAQUITOS
HUEWOS ROTOS COM PATATAS DE POLLO REBOZADOS
mmamﬂmu Ef; ﬁgﬁ'm”'t‘afl_fﬂ' TEA'U CRUJENTE RELLENO DE GAMBA ROLJA,
BERBERECHDS % MAVAJAS GALLEGAS
ARROZ NEGRO COMN CHIFIROMES
¥ ALMEIAS CaLaMaR RELLEMO A La MARINER A
e Ty S ARROZ CALDOSO CON BOGAVANTE
HELADO DE STRACCIATELLA TARTA CASERA DE MANZANA
JUEVES “CHARLOTTE"
TOMATE RAF TRINCHADO CON CEBO- CON HELADO DE TURRCN
LL& TIERMA ¥ VENTRESCA DE BOMITO EEEI%

N ACEIT VA, VI RA
EN ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXT CERVEZA , SANGRIA,

GAMBA ROJA ELABORADA AL AJNLLO VIND TINTO "LOPEZ DE HARG",
CON AJOS TIERNDOS ¥ UM TOGQUE DE WIMND BLANCO " FORTIUS",
GUINDILLA REFRESCOS Y CAFE

PAELLA DE MARISCOS CON CALAMAR,
GAMBA ROJA, ALMEJAS ¥ MEJILLONES

TARTA DE QUESQ ESPECIAL DE LA
CASA CON FRUTOS ROJOS Y HELADO
DE FRESA

PRECIO POR PERSONA DE LUNES A JUEVES: 20 € (IVA INCLUIDO)
PRECIO POR PERSONA DE VIERNES A DOMINGO: 30 € (IVA INCLUIDO)

www.grupovelabeach.com




DE LUNES A VIERNES

ENSALADA DE AHUMADOS
GULAS CON CRUJIENTE DE ALCACHOFAS
TOSTA DE JAMON DUROC
LUNES
ARROZ Y COSTILLEADAS CON VERDURA
MARTES
ARROZ CON SEPIA Y BOQUERONES

MIERCOLES
ARROZ CON VERDURAS DE LA VEGA BAJA,

JUEVES
ARROZ NEGRO
VIERNES
ARROZ & GARBANZOS CON PATA DE TERNERA

ENTRANTES SABADO Y DOMINGO

QUISQUILLA HERVIDA
ENSALADA VERDE :
CALAMAR ROMANA CON PIMIENTOS PADRON

SABADO
PAELLA DE MARISCO

DOMINGO

CALDERO
BEBIDA POSTRE

VING TINTQO RIQJA TARTA Y FRUTA
VINO ELANCO RUEDA DEL TIEMPO
VINO ROSADO NAVARRA CAFE

REFRESCOS
CERVEZA ESTRELLA LEVANTE

PRECIO POR PERSONA DE LUNES A VIERNES: 18 € (IVA INCLUIDO)
PRECIO POR PERSONA SABADO Y DOMINGO: 22 € [IVA INCLUIDO)

Paseo Juan Aparicio, 4
03182 Torrevieja
Tel. 96 571 92 69 / 650 050 000



. {{ RESTAURANTE

. EL PESCADOR

eAlirres Hervas L1

DE LUNES A JUEVES

CALAMAR A LA PLANCHA.
REVUELTO DE MORCILLA DE ARROZ,

LUNES
PAELLA DE POLLO Y VERDURAS.

MARTES
ARROZ A BANDA.

JUEVES
ARROZ NEGRO CON CALAMAR Y ALMEJAS

DE VIERNES A DOMINGO

GUACAMOLE CON LANGOSTINOS.
PUPURRI DE VERDURAS CON BACALAO.
CARRILLERA DE CERDO AL VINO TINTO.

VIERNES
ARROZ CALDERO.
SABADO
ARROZ Y CABRA DE (PESCADQ) CON GAMBAS
DOMINGO
PAELLA MARINERA
BEBIDA
VINA BUJANDA TINTO RICQJA POSTRE
QOBLANCO CHARDOMNMAY DE LA CASA

AGUA, CERVEZA O
REFRESCOS CAFE

PRECIO POR PERSONA DE LUNES A JUEVES: 20 € (IVA INCLUIDQ)
PRECIO POR PERSONA DE VIERNES A DOMINGO: 23 € (IVA INCLUIDO)

www.restauranteelpescador.es




Bahig)

MARTES
QUISQUILLA DE SANTA POLA
COCIDA

SALPICON DE MARISCOS
EMPANADA CHILENA DE PINO

ARROZ CON VERDURA
Y BACALAD

MIERCOLES

QUISQUILLA DE
SANTA POLA COCIDA
TOMATE CON CAPELLAN
PATATAS VOLADORAS,
HUEVOS ROTOS
¥ VIRUTAS DE JAMON

ARROZ DE
COSTILLEJAS Y ALUBIAS

JUEVES

QUISGUILLA DE
SANTA POLA COCIDA
PASTEL DE VERDURA

GRATINADC CON SUAVE
MUSELINA DE ALIOLI
CROQUETAS DE COCIDO

ARROZ NEGRO
CON CHIPIRON

BEBIDA

VINOS: BLANCO
¥ TINTO DE
ALICANTE, CERVEZA
HEINEKEN
Y AGUA MINERAL SOLAN

VIERNES
QUISQUILLA DE
SANTA POLA COCIDA
BONITO EN ESCABECHE
(ELAB. PROPIA)
CRUJIENTE DE MORCILLA,
Y COMPOTA DE MANZANA

ARROZ DE POLLO
CAMPERO

SABADO

QUISQUILLA DE
SANTA POLA COCIDA
TARTAR DE ATUN,
GUACAMOLE, RUCULA
Y BROTES
MILHOJA DE VERDURITAS
GRATINADAS Y ROMESCU

ARROZ DE SENORET

DOMINGO

QUISQUILLA DE
SANTA POLA COCIDA
ENSALADA DE SALMON
MARINADO AL ENELDO
PATATAS VOLADORAS, HUEVOS
ROTOS Y VIRUTAS DE JAMON

ARROZ DE CALDERO
CON PULPICOS DE LA COSTA

POSTRE DE LA CASA

* PRECIO POR PERSONA DE MARTES A VIERNES: 25€ (IVA INCLUIDO)
* PRECIO POR PERSONA SABADO Y DOMINGO: 27€ (IVA INCLUIDO)

www.bahiatorrevieja.com - www.bahiarestaurante.es




LUNES, MIERCOLES Y JUEVES
TATAKI DE ATUN CON WAKAME
PULPO A LA BRASA SOBRE CREMA DE PATATA
TRUFADA, Y ACEITE DE PIMENTON AHUMADO
ENSALADA TEMPLADA DE DELICIAS DEL PATO ¥ FRUTOS S5ECOS
AL AROMA DE BALSAMICO

LUNES
ARROZ CON CONEJO Y FOIE

MIERCOLES
ARRDZ "REVOLCAQ" DE CALAMAR DE POTERA ¥ ALCACHOFAS
DE LA YVEGA

JUEVES
ARROZ CON SETAS, VIEIRAS ¥ PAC CHOI
TARTA DE LA ABUELA CON HELADQ DE NATA

VIERNES SABADO
MARISCADA COCIDA MARISCADA COCIDA
tumsnuméhéimmsmﬂs (QUISQUILLA-LANGOSTINO-CIGALA)
-CIGALA) ALCACHOFAS A LA CREMA DE FOIE
A A A ACREMADE .y ANIHOMS DEL CANTABRICO
CANTABRICO FLOR DE CALABACIN RELLENA DE
NUESTRO CREP DE MERO BRANDADA DE BACALAO Y
¥ CENTOLLO GRATINADO EMULSION DE PIMIENTQS ROJOS
ARROZ CON GALLO PEDRO, ALME- AaNbLE
JAS Y AJOS TIERNOS
ARROZ CON BOGAVANTE
TIRAMISU
MUESTRA TARTA DE QUESQ
A M
DOMINGO CONARIRES
MARISCADA COCIDA
(QUISQUILLA-LANGOSTING TODOS LOS MENUS INCLUYEN
-CIGALA)
ALCACHOFAS A LA CREMA DE AGUAS FUENTE LIVIANA,
FOIE AMCHOAS DEL REFRESCOS,
CANTABRICO CERVEZAS ESTRELLA DE
CANELON DE BOGAVANTE CON LEVANTE,
SU BECHAMEL LIGERA VINOS D.O. ALICANTE DE
CALDERO DE BAHIA COM SU BODEGAS FRANCISCO GOMEZ
ARROZ ABANDA Y CAFES
(2 PLATOS)
HOJALDRE DE CREMA CON
CHOCOLATE CALIENTE

PRECIO POR PERSONA DE LUNES A JUEVES 25,00 € (IVA INCLUIDO)
PRECIO POR PERSONA DE VIERNES A DOMINGO 30,00 € (IVA INCLUIDO)

www.restauranterincondecapis.com




Brifasrante

Catalina 11

Caka fundads an 1947

LUNES

SERRANO CON PARMESANO
TRONCO DE LECHUGA CON SALAZONES
FRITURA DE LA CASA

MARTES
ARROZ A BANDA

MIERCOLES

ARROZ Y CAMPO
(BOQUERONES, ALCACHOCFAS, GUISANTES, ETC.)

JUEVES
ARROZ DE CONEJO Y CARACOLES

VIERNES

ARROZ DE LA VEGA CON VERDURAS DE HUERTO

SABADO
PAELLA DE MARISCO

DOMINGO
ARROZ Y BOGAVANTE

POSTRE DE LA CASA
CAFE

BEBIDA

VINOS RUEDA Y RIOJA DE LA CASA,
CERVEZA MAHOU, REFRESCOS Y AGUA

PRECIO POR PERSONA DE LUNES A VIERNES: 18 € (IVA INCLUIDO)
PRECIO POR PERSONA SABADO: 25 € (IVA INCLUIDO)
PRECIO POR PERSONA DOMINGO: 30 € (IVA INCLUIDO)




ENTRANTES DE LUNES A VIERNES

LANGOSTINOS CRUJIENTES AL AROMA DE MOSCATEL
ZAMBURINAS EN SALSA DE LIMON
ENSALADA MIX CON AVE TEMPLADA

LUNES
ARROZ CON LANGOSTINOS Y GAMBEA BLANCA
MARTES
ARROZ DE VERDURAS Y BACALAO
JUEVES
ARROZ MELOSO CON COSTILLAR Y JUDIAS PINTAS
VIERNES
ARROZ CON SEPIA ¥ CALAMAR

ENTRANTES SABADO Y DOMINGO

JAMON IBERICO CON ESCAMA DE PARMESANG
ZAMBURINAS EN SALSA DE LIMON
ALCACHOFAS CON CEBOLLINO ¥ VIRUTAS DE JAMON

SABADO
ARROZ CON CONEJO Y CARACOLES

DOMINGO
ARROZ MELOSO CON BOGAVANTE

POSTRE DE LA CASA
CAFE

BEBIDA

VINO TINTO, VINO BLANCO,
CERVEZA Y REFRESCOS

PRECIO POR PERSONA DE LUNES A VIERNES: 20 € {IVA INCLUIDO}
PRECIO POR PERSONA SABADO Y DOMINGO: 25 € {IVA INCLUIDO)
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MARTES SABADO
OMA TOMATE RAF DELICIA CON
VENTRESCA Y REPISCOS DE HUEVA  VENTRESCA Y REPISCOS DE HUEVA

CALAMAR A LA ROMANA DE POTERA JAMON IBERICO CON GOUDA VIEJO
JAMON IBERICO COM GOUDA iEJD  HUEVOS CON FOIE Y SOLOMILLO

ARROZ CON ALCASILES Y SEPIA A LA ARROZ CON BOGABANTE

LERIA ALALENA
MIERCOLES DOMINGO
TOMATE RAF CON BONITO, TOMATE RAF COMN BOMNITO,

VENTRESCA Y REPISCOS DE HUEVA VENTRESCA Y REPISCOS DE HUEVA
HUEVOS CON FOIE ¥ SOLOMILLO  JAMON IBERICO CON GOUDA VIEJO

PIMIENTOS DEL PIGQUILLD CALAMAR, CHOPITOS, CHIPIRON
RELLEMNOS DE BACALAD ¥ GAMBUSIN & LA ANDALUZA
ARROZ CON PULPO A LA LENA ARROZ CON BOGABANTE Y
AL SENORET COM LENA DE EMCIMNA
J 5 REPOSTERIA VARIADA
TOMATE RAF CON BONITO,
VENTRESCA ¥ REPISCOS DE HUEVA BEBIDA
JAMON IBERICO CON GOUDA VIEJD
GAMBAS XL AL AJILLO VING TINTO TORRECASTILLS,
= BLANCO HIRUNDO,
ARROZ CON POLLO CAMPERO A LA SOLAN DE CABRAS,
LERA, REFRESCOS,
CERVEZA MAHOU,
ﬂgﬂﬂg& CAFES ARABICOS

TOMATE RAF COM BOMITO,
VENTRESCA Y REPISCOS DE HUEVA
CALAMAR, CHOPITOS, CHIPIRON
Y GAMBLISIM A LA AMNDALUZA,
HUEVOS A LA HUERTICA

ARROZ CON CONEJO CAMPERD
Y SERRANAS A LA LENA

PRECIO POR PERSONA DE MARTES A VIERNES 20 € (IVA INCLUIDO)
PRECIO POR PERSONA SABADO Y DOMINGO 22 € (IVA INCLUIDO
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LUNES

GAMBA BLANCA DE SANTA
POLA A LA PLANCHA
PULPO ASADO CON MOUSSE
DE PIMENTON DE LA VERA
COGOLLOS DE TUDELA CON
VENTRESCA DE BONITO

ARROZ DEL SENORET
MARTES

Ch e ]

QUISQUILLA DE
SANTA POLA HERVIDA
CALAMAR DE POTERA

ASADO
ALCACHOFA RELLENA DE
MARISCO

ARROZ CON BACALAO

MIERCOLES

GAMBA BLANCA DE SANTA
POLA A LA PLANCHA
PULPO ASADO CON
MOUSSE DE PIMENTON DE
LA VERA ENSALADA DE
TOMATE RALF CON
CAPELLAN ¥ BONITO

ARROZY BANCAL CON
SEPIA DE LA BAHIA

JUEVES
QUISQUILLA DE SANTA POLA
HERVIDA
CALAMAR DE POTERA
ASADO
ENSALADA DE TOMATE RAL-
FCON CAPELLAN Y BONITO

ARROZ CON PULPO
ROQUERO

VIERNES

SEPIA RELLENA CON

MOUSSE DE ALI-OLI
GAMBA BLANCA DE SANTA

POLA
ENSALADA DE TOMATE
RALF CON CAPELLAN Y
BONITO

ARROZ CON BOQUERON DE
TORREVIEJA

SABADO

PULPO SECO DEL TIO
ANTONIO. SR PALOMA,
SRA SU CANARIO
BANDEJITA DE MARISCO
COCIDO DE SANTA POLA
ENSALADA DE TOMATE RALF
CON CAPELLAN Y BONITO

ARROZ CON BOGAVANTE

POSTRE

SURTIDO DE REPOSTERIA
Y HELADO CON HOJALDRE
RELLENO DE FRESAS SOBRE
CHOCOLATE CALIENTE

BEBIDA

TINTO NUNTIUS RIOJA Y BLANCO
VINA ESPERAMZA RUEDA DE
BODEGAS JOSE ESTEVEZ.
CERVEZAS KINTOS
ESTRELLA DAMM (BODEGA
CERESA )

AGUA MINERAL FONT VELLAY
CAFE SUBLIME SIXTO AYORA

PRECIO POR PERSONA DE LUNES A VIERNES: 25 € (IVA INCLUIDO)
PRECIO POR PERSONA DE SABADO: 30 € (IVA INCLUIDO)

www.restaurante-lascanas.com




LUNES VIERNES

JAMON 3J COM REGANA JAMOMN 3. CON REGANA DE PAN
DE PAN Y QUESD PARMESAND ¥ VIRUTAS DE PARMESANO
BEREMJENAS REBOZADAS ENSALADA DE BROTES CON
CON HUEVO DE CODORNIZ CRUJIENTE DE IBERICO ¥ SALSA
ENSALADA TEMPLADA CON QUESO FRANCESA
DE CABRA Y GAMBA BLANCA QUISQUILLA COCIDA CON AGLIA
MACERADA CON SALSA DE 50JA DE MAR
ARROZ ¥ BOGAVANTE CON TOQUE  ARROZ NEGRO CON SEPIA DE LA
DE MORCILLA MURCIANA BAHIA ¥ MOLLICAS DE CORVINA
MARTES SABADO

JAMON 3J CON REGANA DE PAN Y

JAMON 3J CON REGARIA DE PAN VIRUTAS DE PARMESANO

Y VIRUTAS DE PARMESANC

ACOMPARADO DE COL MURCIANA OMPAR Emuh[ﬁ-ﬁ'ﬂ”“cmm‘ ¥
Y TOMATE RAF PUNTILLA DE LA BAHIA
PUNTILLA DE LA BAHIA Y ALCACHO-
Y ALCACHOFAS
FAS FRITICAS DE LA VEGA
. FRITICAS DE LA VEGA,
CON MIEL DE CANA CON MIEL DE CARA
QUISQUILLA COCIDA CON AGUA DE  quisQuUILLA COCIDA CON AGUA DE
MAR MAR
AL DECORVIRA TIRLMEINS ARROZ DEL SENORITO BLAS
M!ER@@L&& ¥ MUJGOL DE LA EMCANIZ ADA
JAMON 3J CON REGANA DE PAN Qﬁﬂ!ﬂﬂj_@-
¥ QUESO PARMESANOD JAMON 3J CON REGARA DE PAN
ENSALADA DE BROTES CON GE- Y VIRUTAS DE PARMESANO
LATINA DE MANGO, AGUACATEY  ACOMPARADO DE COL MURCIANA
CEBOLLA CRUJIENTE ¥ TOMATE RAF
ALMEJAS A LA MARINERA, CHAMPIRIONES RELLENOS
ARROZ DE CONEJO CON ESPUMA DE FOIE
N CARACOLES QUISQUILLA COCIDA
CON AGUA DE MAR
JUEVES ARROZ ¥ BOGAVANTE CON TOQUE
DE MORCILLA MURCIANA
JAMON 3J CON REGARA DE PAN
LV A LE POREScE LECHE anﬂgﬁ DE cfﬁﬁmm
Mumﬂ“”ﬁ%ﬁgﬁ'ﬂummm DE LA ABUELA, MOUSSE DE
CHOCOLATE Y FRESAS CON NATA
SARTENICA DE MEJLLONES AL VAPCR BEBIDAS:
ARROZ Y BOGAVANTE CONTOGUE VIO BLANCO GALLEGO
DE MORCILLA MURCIANA RIOJA DE LA CASA
CERVEZA MAHOU
REFRESCOS Y AGUA

PRECIO POR PERSONA DE LUNES A JUEVES 20£ (IVA INCLUIDOQ)
PRECIO POR PERSONA VIERNES 25€ (IVA INCLUIDO)
PRECIO POR PERSONA SABADO Y DOMINGO 30€ (IVA INCLUIDO)

www.mesonelhuertano.com
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ENTRANTES

MEJILLONES A LA PLANCHA
SEPIA A LA PLANCHA
ENSALADA DE CAPELLAN

LUNES
ARROZ Y CONEJO

MARTES
ARROZ Y RAPE

MIERCOLES
ARROZ DE VERDURAS Y BOQUERON

JUEVES
ARROZ NEGRO

VIERNES
ARROZ DE CALDERO

SABADO
ARROZ A BANDA

DOMINGO
PAELLA DE MARISCO

POSTRE CASERO
CAFE

BEBIDA
CERVEZA, VINO, AGUA, REFRESCOS Y CAFE

PRECIO POR PERSONA DE LUNES A DOMINGO: 20 € {IVA INCLUIDO)

Avda. Desiderio Rodriguez, 78
03185 Torrevieja
Tel. 96 670 69 27 / 649 134 446



Soam

MARTES

ENTRANTES DEL CHEFF
ALCACHOFA COMFITADA,
(QUISQUILLA +» PURE DE Al

AMARILLO » VINAGRETA DE CAFE)

CRUJIENTE DE POLLO
(KETHUP DE TAMARILLO
» ALBAHACA
+ CURRY)

ARROZ A BANDA

TORRIJA DE NUECES
(PINA » POLVO DE ACEITUNA
MEGRA = ACEITE DE OLIVA
» ESCAMAS DE SAL)

MIERCOLES

ENTRANTES DEL CHEFF
TURRON DE FOIE
(MANGD = PISTACHD)
PULPO GLASEADO EM SALSA
TERIYAKI
(LIMA = JENGIBRE « ACEITE
DE SESAMO)

ARROY DE VERDURA

ESPUMA DE TIRAMISU
(GELATINA DE AMARETTO
* PAPEL DE CHOCOLATE)

JUEVES

ENTRANTES DEL CHEFF
EMPANADILLA AL VAPOR
DE BOLONESA COREANA

(CINCO ESPECIAS CHINAS

» SHITAKE EMCURTIDA = HOISIM

DE FRESAS)
TATAKI DE VIEIRA
(SALSA ¥O - TORTITA DE
MINIGAMBAS

« TOBIKO DE PEZ VOLADOR)

ARROZ DE BOGAVANTE
PETIT SUISSE DE FRESA

(CHOCOLATE BLANCO = JAZMIN

« POLVO DE COCO Y GDAS)

BY MONGHAD

VIERNES

ENTRANTES DEL CHEFF
MILHOJA DE VENTRESCA,

(HOJAS TIERMAS « VINAGRETA,

DE PIUILLOY
SANDWICH DE MORCILLA
{CRESTA DE GALLD
= CREMOS0 AGRIDULCE
CE PEPIMILLO
= POLVO DE TOMATE)

ARROZ DE PRESA Y TRUFA

CHOCOLATE
[JENGIBRE * HABBA TOMNKA
« BERGAMOTA)

SABADO

ENTRANTES DEL CHEFF
DIN SUN FRITO DE PULPO
(TUETANO » SALSA TONKATSU
KATSOUBUSHI)
BEREMJENAS EN
TEMPURA,
(REDUCCION DE PX._ » ESCAMAS
DE SAL)

ARROZ A BANDA

TORRLJA DE NUECES
(PINA, » POLVO DE ACEITUNA,
NEGRA = ACEITE DE OLIVA
= ESCAMAS DESAL)

DOMINGO

EMTRANTES DEL CHEFF
SASHIMI DE ATUN RCJO
{CREMA DE COCQ »
WAKAME * PONZU POMELD)
HUEWOS ROTOS
CIAMON IBERICO = PIMIENTOS
DE PADROM)

ARROZ DE VERDURAS

ESPUMA DE TIRAMISU
(GELATIMNA DE AMARETTO
= PAPEL DE CHOCOLATE)

mmmam MARTES A DOMINGO 30 € (IVA INCLUIDO)
TODOS LOS MENUS INCLUYEN UNA BEBIDA

www hotelmonse.com




DE LUNES A MIERCOLES

ENSALADA TEMPLADA CON BACALAD A LA CREMA
CE PIL-PIN ¥ AROMA DE TRUFA
RAVIOLI DE FOIE A LA CREMA DE BOLETUS
TIMBAL DE PULPO CON HUEVO POCHE

ARROZ DE COSTILLEJA Y VERDURAS DE LA VEGA BAJA
LECHE FRITA CON HELADO DE VAINILLA
CAFE

JUEVES Y VIERNES

ENSALADA DE BROTES CON JAMON DE PATO Y
VINAGRETA DE FRUTOS SILVESTRES A LA AROMA DE HIGOS
TEMPURA DE BACALO Y GAMBAS CON
TOMATE ESPECIADO
CARPACCIO DE PRESA IBERICA CON LASCAS
DE QUESO PARMESANO Y ACEITE DE PIMIENTO

ARROZ DE PULPO NAUTILUS
PROFITEROLES DE NATA CON CHOCOLATE CALIENTE
CAFE

SABADO Y DOMINGO

ENSALADA DE ESCAROLA, ALCACHOFA ¥ APIO
ADEREZADO CON LIMON
CARPACCIO DE ATUN ROJO A LA CREMA DE
CAVA Y VINAGRE DE ERIZO

ARROZ DE MUSOL ¥ MUJOL
TARTA DE QUESQ NAUTILUS

CAFE

BEBIDA
AGUA FUENTE LIVIANA,
CERVEZA ESTRELLA DE LEVANTE, REFRESCOS.
TINTO (RIOJA LOPEZ DE HARQO)
ROSADO (RIOJA CONDE DE VALDEMAR)
BLANCOC (ALICANTE FRUTO NOBLE RIBEIRO VINA COSTEIRA)

PRECIO POR PERSONA DE LUNES A VIERNES: 25 € (IVA INCLUIDO)
PRECIO POR PERSONA SABADO Y DOMINGO: 30 € (IVA INCLUIDO)

www.restaurantenautilus.es




LUNES

SALASOMES DEL MAR MEMOR

CON ALMEMDRA MARCONA,

PASTEL DE PUERROS
LAS VILLLAS Y CULI
DE MARISCO TEMPLADOC

BOCADITOS DE ENDIVIAS CON SAL-

PICON DE MARISCO ¥ RAPE

ARROZ ¥ COSTILLEJAS DE IBERICO
CON VERDURAS DE LA VEGA BAJA

PINA DEL MONTE CON PERFUME DE
COINTREAL Y HELADO DE VAINILLA

MARTES

PULPO ROQUERO DE NUESTRA
COSTA AL HORNO

CREPS DE PERDIZ DE LA DEHESA
DE CAMPCAMOR CON SALSA DE

BOLETUS ¥ OPORTO

COGOLLOS DEL LLAND DEL PILAR

DE LA HORADADA ¥
ANCHOAS DEL CANTABRICO

ARROZ DE LECHA CON
ALCACHOFAS DE COX Y
AJOS TIERMOS

SEMIFRIO DE TURRON DE JIJONA
SOBRE SALSA INGLESA Y CRU-

LA3 Wil
Viigllanti baaid

JUEVES

ALCACHOFA DE ALMORADI EN
SEMI ESCABECHE ¥ UN TOQUE
DE FOIE ROUGE

ZANGOCHAD DE SEPIA
TRADICIONAL DE TORREVIEJA
CON CLAVILLO Y VINO DE LA MATA

ENSALADA DE PALMITOS Y
ENDIVIAS CON SALMON
AHUMADO ¥ MOJAMA DE
ALMADRABA

ARROZ ¥ VERDURAS DE
MUESTRA HUERTA CON
BOQUERON DE SANTA POLA
SOPADA CASERA Y AROMA DE
CANELA

VIERNES

TOSTA DE PATE DE ACEITUNA
MEGRA Y SARDINA AREMGUE
SOBRE CREMA DE PIGUILLO DE
LODOSA

CREPS DE MAGRET DE PATO EN
SALSA DE PX Y FRAMBUESAS

TOMATE RAFF COM CAPELLAN
EM SAL DE TORREVIEJA, TAPENAS
¥ CUGLILLD

ARROZ ¥ MUJOL DE LA

JIENTE DE ALMENDRA MARCOMA  ENCANIZADA CON GAMBA ROJA
MIERCOLES HREA
CALAMAR DE BAHIA A LA MNATILLAS DE LA ABUELA CON
ANDALUZA Y PIMIENTICOS GALLETA MARIA
DE PADRON SABADO
VIEIRA GRATINADA A SURTIDO DE IBERICCS DE
NUESTRO ESTILO LOS MCNTES DE HUELVA
SALTEADO DE HABITAS BABY
ENSALADA DE TOMATE DE PERA EN CON BOLETUS ¥ FOIE
CONSERVA COM ATUN ARROYABE Y
VARIADO DE LECHUGAS CON
CEBOLLICA TIERNA FRUTOS SECOS Y POLLO
ARROZ A BANDA CON SEPIA DE BRASEADC
LA PLAYA DE La MATA Y ALMEIAS ARROZ ALICANTINA
GALLEGAS CON POLLO CAMPERO
LECHE FRITA FLAMBEADA MUSS DE CHOCOLATE
Y SUPREMA DE TURRON LAS WILLAS

TODOS LOS MEMUS INCLUYE CAFE ¥ BEBIDAS CORRESPONDIENTES
EM LA SOBREMESA RESTAURANTE LAS VILLAS INVITARA A TODOS MUESTROS COMENSALES
AUN G TOMIC DE LIFTOM PREMIUM O UN CLUBATA DE ROMN BARCELD GRAMN FLATINUM

PRECIO POR PERSONA DE LUNES A SABADO 28€ (IVA INCLUIDO}

www.restaurantelasvillas.es



DE LUNES A SABADO

ENSALADA ESPECIAL
CALAMARES "ANDALUZA™ Y CHIPIRONES FRITOS
GAMBA ROJA A LA PLANCHA

MARTES
ARROZ A BANDA
MIERCOLES
PAELLA DE MARISCO
JUEVES
ARROZ Y CONEJO
VIERNES
ARROZ Y VERDURAS
SABADO
ARROZ Y PULPO

LECHE FRITA CON HELADO

DOMINGO

TABLA DE ENTREMESES VARIADOS
(MOUSSE DE PATO CON MERMELADA DE
ARANDANOS, CREMA DE QUESOQ,
SOBRASADA, FUET, JAMON, CHORIZO,
TOSTAS VARIADAS, TOMATE ALINADQO)

CALAMAR FRESCO DE POTERA A LA PLANCHA
QUISQUILLA DE SANTA POLA Y LANGOSTINOS
DEL MAR MENOR COCIDOS
ARROZ ¥ BOGAVANTE

CREPE CON HELADO
BEBIDA

VINO TINTO, BLANCO, ROSADO, CERVEZA,
REFRESCOS, AGUA, CAFE

PRECIO POR PERSONA DE LUNES A SABADO: 22 € (IVA INCLUIDO)
PRECIO POR PERSONA DOMINGO: 28 € (IVA INCLUIDO)
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LUNES JUEVES
TABLADEPULPO ASADO AL  TABLA DE PULPO ASADO AL
HORNO “BARLOVENTO" HORNO “BARLOVENTO"
CALAMAR RELLENO QUISQUILLA HERVIDA
ENSALADA DE GAMBAS EN DE SANTA POLA
SALSA DE S0OJA Y MAYOMESA VIEIRA GRATINADA
DE WASABI

ARROZ BARLOVENTO
ARROZ ¥ POLLO CAMPERC COMN
ALCACHOFA DE LA VEGA BAJA CRUJIENTE DE CHOCOLATE

TARTA MOUSE DE CHOCOLATE VIERNES
MARTES CRUJIENTE DE VERDURA
BURIUELOS DE PULPO Y EA”E'”R'E"‘: ;
ENSALADA DE ALCACHOFA, GAMBA FRITA CON TOMATE
BONITO Y VENTRESCA ENSALADA ROSSA
GAMBAS AL AJILLO ARROZ CON BOGAVANTE
ARROZ CON CALAMAR, TARTA MILHOJA DE
COCOCHAS Y LANGOSTINOS  MELOCOTON Y MERENGUE
CREPPES DE MANZANA,
PASAS Y NUECES SABADO
TABLA DE PULPO ASADO AL
MIERCOLES HORNO “BARLOVENTO"
PULFO A LA PLANCHA CON QUISQUILLA HERVIDA DE
ACEITE ARBEQUINA Y LIMON SANTA POLA
CALAMAR Y CHIPIRON CON ENSALADA ESPECIAL
VERDURITA EN TEMPURA Y  BARLOVENTO CON CAPELLAN
LASCAS CRUJIENTES
DE JAMON IBERICO CALDERO MARINERC
ENSALADA VEGA BAJA
2 TARTA DE MANGO
ARROZ SENORET ¥ MASCARPONE
LECHE FRITA SOBRE CREMA,
INGLESA CON TURRON DE
JIJONA
BEBIDA

CERVEZA, REFRESCOS, VINO BLANCO D.O. RUEDA,
TINTO D.O.RIOJA, CAFES, INFUSIONES

PRECIO POR PERSONA DE LUNES A JUEVES: 25 € (IVA INCLUIDO)
PRECIO POR PERSONA VIERNES: 28 € (IVA INCLUIDO)
PRECIO POR PERSONA SABADO: 30 € (IVA INCLUIDO)

www.restaurantebarlovento.com
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veld bedch
LUNES VIERNES
EMSALADS CAPRESE CON CRUJIENTE DE QUESC DE CABRA CON FOIE
RODAJAS DE TOMATE, MOZZARELLADE  DE OCA Y REDUCCION DE ARANDANGS
BUFALA, ALBAHACA FRESCA, ROMOS AL PEDRO XIMEMEZ
¥ OREGAND
ENSALADA ITALIAMA CON PROGCILTTO,
SALTEADO DE CHIPIROMES CON

HABITAS BABRY ¥ AJOS TIERMNOS
ARROZ DE POLLO CAMPERD COM

PARMESAMO Y SALSA ITALIANA,

CALAMAR NACIONAL A LA ANDALLUZA CON

CRUJNENTE DE ALCACHOFAS

VERDURAS DE LA HUERTA ¥ VIRUTAS DE BACON
TARTA DE CHOCOLATE ¥ ALMENDRAS
CON CORERTURA CALIENTE DE CACAD ALY PRl CELA I
AL 70%, SERVIDA CON BOLA O HELADO EJAS
DE VANILLA BROWNIE CASERO CON NUECES
MTEE ¥ HELADO DE VAMILLA
ENSALADA DE VERANG COM TOMATE SABADO

RAF, CEBOLLA, AGUACATE, PALMITO,  1aMdN DE BELLOTA CON COBERTURA DE

JUGD DE LIMA ¥ ACEITE DE OLIVA
VIRGEM EXTRA

TOMATE ¥ ESCAMAS DE BURALA,

EMSALADA COMN HELADD CASERO DE

ALCACHOFAS CONFITADAS CON CRU- ROGIUEFDRT Y VIMNAGRETA DE MUECES

JIEMTE DE JAMOMN, BRASEADAS COMN
LIMA ¥ PIMIENTA NEGRA,

ARROZ A BANDA CON TROPEZONES DE  TRIGUEROQS, SETAS DE TEMPORADA Y

CALAMAR Y GAMEBA

AJETES TERMOS

COULAMNT DE ALMENMDRAS RELLEWO DE CALDERC DE ARRCEZ CON PESCADD

DULCE LECHE CON HELADD DE FRESA DE LA BAHLA
MIERQQLEE PAN DE CALATRAVA TRADICIONAL
COCTEL DE GAMBAS Y RQMIH@Q

LANGOSTINGS CON AGUACATE,

HUEWVAS DE TRUCHA ¥ 5AL5A ROSA DE

EMSALADA CESAR CON PICATOSTES
LAMIMNAS DE PARMESAMO Y TAGUITOS

MARISCOS DE POLLO REBOZADCS
i CRUJIENTE RELLEND DE GAMBA ROJA,
CRUJENTES, COBERTURA DE PISTD
A M P A CALAMAR RELLENO A LA MARINERA
¥ ALMEJAS ARROZ CALDOSO CON BOGAVANTE
TARTA TIRAMISU DEL CHEF COM TARTA CASERA DE MANZANA
HELADO DE STRACCIATELLA “CHARLOTTE" CON HELADO DE TURRON
JUEVES BEBIDA

TOMATE RAF TRINCHADO CON CEBOLLA
TIERMA ¥ VENTRESCA DE BONITO EMN
ALCEITE DE OLIVA VIRGEMN EXTRA

GAMBA ROJA ELABCRADA AL ANILLO
CON AJOS TIERNOS Y UN TOGQUE DE
GLINDILLA,

PAELLA DE MARISCOS CON CALAMAR,
GAMBA ROJA, ALMEJAS ¥ MEJILLONES

TARTA DE QUESO ESPECIAL DE LA CASA,
CON FRUTOS RCJOS ¥ HELADO DE
FRESA,

CERVEZA , SANGRIA,
WIND TINTO "LOPEZ DE HARO",
VING BLANCO ™ FORTIUS",
REFRESCOS ¥ CAFE

PRECIO POR PERSONA DE LUNES A JUEVES: 20 € (IVA INCLUIDO)

PRECIO POR PERSONA DE VIERNES A DOMINGO: 30 € (IVA INCLUIDO)

www.grupovelabeach.com




RLMA

Cnvabony, y Vide
LUNES VIERNES
SALAZONES ALMA MARINA CABALLITOS
MEJILLOMES GRATINADOS VERDURA VARIADA EN
CON SALSA HOLANDESA TEMPURA CON SOJA
HUEVOS A LA SARTEN ENSALADA DE TOMATE ¥ VISO
ARROZ DE GAMEA ROJA ARROZ DE SEPIA SANGOCHA
CREMA CATALANA CREMA DE YOGUR Y FRUTOS
ROJOS
MARTES SABADO
HUMMUS ARTESANG CARPACCIO DE SOLOMILLO
CON VERDURAS DE TERNERA

ALCACHOFAS ESCABECHADAS GAMBA ROJA AL AJILLO
ESTILO JAPONES CON CALAMAR ~ TOMATE CON CAPELLAN

ENSALADA ALMA, ARROZ SECO DE VERDURAS Y
ARROZ MELOSO DE POLLO SALAZONES
CAMPERO Y BOLETUS BROWNIE COMN
COULANT DE DULCE DE LECHE HELADO ARTESANOC
MINI GINETONIC DE SEVEN
MIERCOLES DOMINGO
GILDA TABLA DE QUESOS DE AUTOR
FOIE CASERO CON VARIADOS
MERMELADA DE TOMATE JAMON IBERICO CON PAN
COCA DE VERDURAS CON TOSTADO DE PUEBLO
SARDINA DE BOTA EN SE- ENSALADA CAPRESSE
MI-SALAZON ARROZ ¥ COSTRA CON EMBUTIDO
ARROZ CALDERD PINA COLADA
DE TORREVIEJA (PINA NATURAL, HELADO DE NATA,
SOUFFLE DE FRESAS ESPUMA DE COCO ¥ CRUMBLE

MINI GINETONIC DE SEVEN

Jugﬁﬁ& BEBIDA DE LUNES A JUEVES:
EMBUTIDO DE LA VEGA BAJA  BLANCO: PALACIO DE BORNOS

CROQUETON DE SALMOREJO  TINTO: ALTOS DE ORIHUELA
MINI-TATAKI DE ATUN ROJO REFRESCOS, CERVEZA

ARROZ CREMOSO DE GAMBA a& Eow:?gnf 23 hlj:lﬂll-lﬁﬂ:
Y ALCACHOFA TINTO: RAMON BILBAO
TARTA TATIN REFRESCOS, CERVEZA

PRECIO POR PERSONA DE LUNES A JUEVES 25,00 € (IVA INCLUIDQ}
PRECIO POR PERSONA VIERNES: 28 € (IVA INCLUIDO|
PRECIO POR PERSONA SABADO Y DOMINGO 30,00 € (IVA INCLUIDO)

www.almaplaya.es
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LUNES Y MIERCOLES

TARTAR DE SALMON CON AGUACATE Y PERLAS DE LIMON
REVUELTO DE BACALAQO CON SETAS Y GULAS
ENSALADA DE BROTES CON QUESO DE CABRA

MATRIMONIO DE ARROZ A BANDA Y ARROZ NEGRO
POSTRE CASERO

JUEVES Y VIERNES

CAZUELITA DE ALCACHOFAS ESTOFADAS CON BACALAO
Y HUEVO POCHE
TIMBAL DE CARRILLERA IBERICA AL CPORTO

ARROZ CON CONEJO, COSTILLEJAS ¥ VERDURAS
DE NUESTRA HUERTA

POSTRE CASERO

SABADO Y DOMINGO

ALCACHOFAS SALTEADAS CON COLAS DE GAMBA Y GULAS
HOJALDRE RELLENO DE MARISCO EN SU CREMA
ENSALADA DE TOMATE CON VENTRESCA

ARROZ Y BOGAVANTE
POSTRE CASERO

BEBIDA

CERVEZA, REFRESCOS Y CAFE, NUNTIUS RICJA COSECHA
BLANCO LAS JARRAS

PRECIO POR PERSONA DEIIJHESA‘JIERHESMi (IVA INCLUIDO|
PRECIO POR PERSONA SABADO Y DOMINGO 27,00 € (IVA INCLUIDO)
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DE LUNES A DOMINGO

LACON CON PIMIENTA DE JAMAICA Y
ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA DE JAIME ROSELL

CENTROS DE ALCACHOFAS GRATINADAS CON MARISCO

ENSALADA DE BROTES JOVENES CON
VENTRESCA DE ATUN Y TOMATE RAFF

LUNES
ARROZ NEGRO CON CHIPIRONES

MIERCOLES
ARRQZ DE LA HUERTA CON POLLO CAMPERO

JUEVES
ARROZ CON PULPO

VIERNES
ARROZ CON COSTRA

SABADO
ARROZ DEL SENORET

DOMINGO
ARROZ CON BOGAVANTE

POSTRE ARTESANO

BEBIDA

ESTOLA TINTO RESERVA “TEMPRANILLO"
ESTOLA BLANCO “VERDEJO"
MAHOU 5 ESTRELLAS
AGUA Y REFRESCOS

PRECIO POR PERSONA DE LUNES A SABADO: 22 € (IVA INCLUIDO)
PRECIO POR PERSONA DOMINGO: 25 € (IVA INCLUIDO)
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LUNES VIERNES
QUESO PARMESANO LOMO DE ATUN ROJO CON
CON ALMENDRAS FRITAS SALSA WASAB
CALAMAR A LA PLANCHA ANILLOS DE CALAMAR
EN 5U TINTA Y SALSA VERDE ENSALADA CESAR
ENSALADA ESPECIAL DE LA CASA
ARROZ A BANDA
ARROZ CON POLLO Y VERDURAS
SORBETE CASERO
TARTA DE QUESQ ESTILO DE SABORES
SARMIENTO
MARTES SABADO
JAMON IBERICO AL CORTE ALMEJAS A LA MARINERA
CAZUELA DE GAMBAS QUISQUILLA HERVIDA AL
AL AJILLO PUNTO DE SAL
ENSALADA CONTOMATEY  py|pQ A LA PARRILLA ESTILO
YVENTRESCA DE ATUN SARMIENTO
ARROZ CON CONEJO
R ARROZ NEGRO
TIRAMISL AL
PANNA COTTA CON TOQUES
Bl n et ESTILO SARMIENTO
MIERCOLES DOMINGO
FOIE FRIO SOBRE COMPOTA JAMON IBERICO AL CORTE
DE MANZANA CROQUETAS SOBRE CONFITURA
PULPO A LA PARRILA PULPO A LA PARRILLA
ESTILO SARMIENTO
ENSALADA CESAR ARROE COM BOLETUS
Y SECRETO IBERICO
ARROZ MIXTO
LINGOTE DE CHOCOLATE EN
LECHE FRITA CON BOLA DE CRUJIENTE
HELADO DE AVELLANA,
JUEVES
SURTIDO DE EMBUTIDOS
s Al BEBIDAS
ALMEJAS AL AJILLO CERVEZA, COPA DE VINO,
ENSALADA ESPECIAL DE LA AGUA Y REFRESCOS
CASA

ARROZ DE PULPO
TARTA DE LA ABUELA

PRECIO POR PERSONA DE LUNES A VIERNES: 24 € (IVA INCLUIDO)
PRECIO POR PERSONA SABADO Y DOMINGO: 28 € (IVA INCLUIDO)

www.arroceriaelsarmiento.com
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