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LUNES 16

www.restauranterincondecapis.com
C/ San Gabriel, 5, 03181 - Torrevieja
Tel.: 96 570 85 00/ 657 926 757 b
rincondecapis@hotmail.com

(oo DE !ﬁEN\'ENIDA
SOPA FRIA DE TOMATE RAFF TOSTA DE ANCHOA DEL CANTABRICO),
CIGALA ﬂMIL[“leA‘a #{M[r{i DE ALBAHACA
FRUTO NOBLE (D.0. ALICANTE) SAUVIGNON BLANC 100%
GAMBA ROJA A LA PIEDRA
FRUTO NOBLE D.0. ALICANTE) SAUVIGNON BLANC 100
JARDIN nEwElus rml PAC CHOI
MEUBL%EH urgt %um

LINGOTE DE FOIE, MANZANA Y QUESO DE CABRA
(CON GELATI IJE\EIWI][ITH DE LA MATA

ANNA DE {MRIIILI BLMCDE BLANCS ID 0. I'JW&}
MACABED, 0, PERELADA Y

MAR Y MONTANA DE LANGOSTA Y PULARDA
BOCANEGRA 2008 (D.0. ALICANTE MONASTREL 100%)

POSTRE
SORBETE DE MOUITO 7
CREMA DE ARROZ CON EWINUMH.U DE CAFEY
TIERRA DE OREQ
BEBIDA
. CAFES VALIENTE
DEGUSTACION DE GINEBRA BOTANIC Y RON DOS MADERAS
DEGUSTACION DE GIN VOODTRECKER Y VODKA SVEDKA
CON SU COCKTELERO

ANTES DE ENTRAR EN DEGUSTACION DE NUESTRA NUEVA
CARTA DE TAPAS CON LA GAMA DE CERVEZAS NACIONALES E
INTERNACIONALES DE ESTRELLA DE LEVANTE

C(OLABORADORES
I]ISTElﬂ.MI] MIEGI.S FRANCSCO GOMEZ, CODORNIL,

lui EXCLUSIVAS DIALSE 5.L
I]ISTRIBUI IIJMUIIESHCII'I'I E'I'hDO‘I'CIl!SOS MANCHEGO,

UCTOS TORREMAR S.L, DEPROA FISH S.L,

I.I]WU.S.L CARMICERIA JOI BE lllDlllEillE,

ACEITES %ABI[IN[ LA LICOR

SERVICIO DE LAVANDER A POLAS.L, DANI UNIFOR)ES,

ALIMECO 5.L., DISTRIBUCIONES SEMPERE Y CAMARGO 5.L.

SALAZONES SERRANO

MARTES 17

wAllaica
v Hecerlica

C/ Patricio Pérez, 45 - 03181 Tomevieja
Tel.: 96 571 32 53 2
mesonlahuertica@torrevieja.com

COCKTAIL DE BIENVENIDA
MEN

ENSALADICA DE RAF CON PISTACHOS AL TOQUE DE CAPRI (ON
EL AUTOCTOND DE CHATO Y FLOR DE LEON

ALMEIAS DE CARRIL CON PERLAS NARANJAS
MUSAKA DE KOBE
LINGOTE DE ATUN ROJO CON AROMA DE TRUFA

SOLOMILLO DE TERNERA GALLEGA ECOLOGICA D.0 A LA BRASA

POSTRE
NUESTRO FONDUE DE VALOR CON FRUTAS

DEGUSTACION
GIN SEAGRAM * S - WHISKY CUTTY SARK

BEBIDA
CERVEZAS DAMM
VINO BLANCO LUGAR DE SILLA
VINO TINTO JUAN JIL

COLABORADORES
PESCADERIA LA DORADA
ESTRELLA DAMM
EXCLUSIVAS DE TORREVIEIA SL
CARNICAS CAMMMPILLO
EMBUTIDOS EL FORD
FRIPOZO
PASCUAL



MIERCOLES 18
Meson
3067 s

Avda. Los Europeos, 12 - 03188 La Mata.
Tel.: 96 692 00 70 =

COCKTAIL DE BIENVENIDA
MENU

PULPQ ASADQ DE NUESTRA BAHIA
AL ESTILO DEL ABUELO TOMAS

LANGOSTINOS DEL MAR MENOR Y CIGALITA GRILLO
HERVIDOS EN SU AGUA

ENSALADA DE TOMATE CON ABANICOS DE BOQUERON
FRITICO DE TORREVIEIA

LOMO DE LUBINA SALVAJE SOBRE RISSOTO EN TINTA DE SEPIA

MEDALLON DE SOLOMILLO DE TERNERA LECHAL AL AROMA
DE ROMERQ Y SAL DE NUESTRAS LAGUNAS
CON NIDO DE PRIMAVERA

POSTRE
TEJA DE MIGUEL HERNANDEZ CON HELADO DE CEREZAS DEL
AMIGO CAMBRILS Y CATAVINO DE DARIMUS SYRAH DULCE

BEBIDA
BLANCO BITACORA VERDEIO, D.0 RUEDA
BLANCO RUCHEL GODELLO, D.0 VALDEORRAS
GRAN FEUDO CHIVITE ROSADO, D.0 NAVARRA
TRASLASCUESTAS ROBLE TINTO, D.0 RIBERA DEL DUERD
DARIMUS SYRAH DULCE, D.0 CAMPO DE CARTAGENA
CERVEZA CARLSBERG Y MAHOU
REFRESCOS, AGUA VILADRAU Y CAFE MEDALLA DE ORO
DEGUSTACION DE GIN TONIC DE GINEBRA ONLY
Y LOS MOJITOS DE HUGO.

COLABORADORES
CARNICAS ALDIN, INFRIMED 5.1, PESCADOS HUIOS DE ALBALADEID
GARCIA S.L, VERA MANOGIL HNOS S.L
BODEGAS MAILU, D.1B.0.5. SL, PANADERIA MIGUEL HERNANDEZ,
CONGELADOS SEMPERE Y FUENTES, CONGELADOS PINATAR,
CONGELADOS CORCOLES, PRODUCTOS TORREMAR S,
MONTESINOS 95 B(PSL DIST. GUILLEN,HNOS ESPHIH B,

PRODUCTOS DEL CAFE S_Ah ROLDAN 5.1
SUMINISTROS PIMA, CERESA S.A, ROSARIO MARTINEZ IBORRA S.L,
FRUTAS SERRA LOPEZ S.L, ACEITES MANZANOS.A,
JERONIMO GARCIA SOLAND 5.1, EXCLUSIVAS URIARTE S.L

JUEVES 19

EL/ cucHARON
sabor & fusion

Avda, Orihuela, 75 - Los Balcones -
03186 TORREVIEJA (Alicante)
Tel.: 96 679 81 72 (Ext. 2)
Mov.: 673 608 199
www.hotelmonse.com

COCKTAIL DE BIENVENIDA
MENU
BOMBONES DE ATUN ROJO RELLENOS DE TARTAR DE GAMBA
SOBRE MEZCLUM Y ACEITE DE GAMBA CONFITADA A 60°

PULPO AL HORND BRASEADD ESTILO DOA MONSE.

GUISO DE CABALLA PATATAS Y COLMENILLAS

ARROZ DE BOQUERONES DE TORREVIEJA CON CALLOS
DE BACALAD Y ESPARDENES

RODABALLO BRASEADO SOBRE CREMA DE ARROZ A BANDA Y
LAGRIMAS DE ZANAHORIA Y SNACK DE ALMEJAS

POSTRE
TIRAMISU 2.0

BEBIDA
LAS COMDAS Y CENAS ESTARAN ACOMPANADAS
DE UN MARIDAJE POR NUESTRO SUMELIER JAVIER CASES

COLWJRADURES
BENJAMIN MARIN GM.IIE, SL
VERA MANOGIL S.L
DISTRIALMO, S.L.

m SA
COMERCIAL ROLDAN, 5.L.



VIERNES 20

MESON
EL HUERTANO

C/ Bengju 4-03185 Tk
Tel.: 96 571 79 43 - 686 978 557
grupothas@gmail.com

=

COCKTAIL DE BIENVENIDA
MEND

FESTIVAL DE QUISQUILLAS DE SANTA POLA COCIDA CON AGUA DE
MAR Y GAMBA BLANCA DE HUELVA

CARPACCIO DE TERNERA AVILENA CON VIRUTAS DE QUESD
MANCHEGO DE LA FINCA LA LOBERA CON BROTES DE SOJA Y
TAPENAS DE TORREMAR.

NUESTRA TABLA DE PULPO A LA GALLEGA COM PATATAS COCIDAS
Y VASITO DE PUNTILLA FRITICA DE LA BAHIA CON AJICOS TIERNOS.

BACALAO DE COPESCO EN SALSA DE CABRALES Y ALMENDRA
MARCONA CON iﬂmﬂéﬁﬁg{mm DE LAVEGA EN

SORBETE DE MOJITO

NUESTRO SECRETD IBERICO HECHO CON LENA DE ENCINA Y TIMBAL
DE VERDURA ASADA Y UN TOQUE DE MOSTAZA DUOUN
ACOMPANADO DE UNAS PATATAS AL AJO CABANIL CON HUEVOS DE
CORRAL Y AJICOS TIERNOS.

POSTRE
NATILLAS CASERAS CON GALLETAS MARIA Y TULIPAS DE HELADO
DE TURRON CON COBERTURA DE CHOCOLATE.

BEBIDA
BLANCO RUCHEL
TINTO PIEROLA CRIANZA
INTO TRASLASCUESTAS, RIBERA DEL DUERO,
CAVA RAVENTOS | BLANC

AGUA SOLAN DE CABRAS
MAHOU Y PEPSICOLA

COLABORADORES

VERA(R!N&MINGHUII.I.EN DISTRIBUCIONES

CONGELADO snnm
PESCADOS HLIOS DE ALBADALEJO Y GARCIA
mmsmmnm
CARNICAS JORGE, TORREMAR, 5. L
LAVANDERIA SANTA POLA, DISBESA

COMERCIAL TAFRAN, REPUNTIN
SUMINISTROS HOSTELERDS PINA, C. B.
ERTICAL SERVICES.

LUNES 23
. 11 RESTAURANTE
EL PESCADOR

cAlvares Heeras S0,

www.rastauranteelpescadores

C/ Torrevejenses Ausentes, 5 - 03181 Tomrevieja
Tel.: 96 571 54 74
restauranteelpescador@gmail.es

COKTAIL DE BIENVENIDA

MENU (PLATOS INDIVIDUALES EN MESA):
QUISQUILLA Y GAMBA HERVIDA CON CENTRO DE ENSALADA
DE AGUACATE Y SALMGN MARINADD.

VIEIRA GRATINADA RELLENA DE LANGOSTINOS Y RAPE
SUPREMA DE BACALAD Y COCOCHAS AL PILPIL
SORBETE DE MANDARINA

LOMITO DE TERNERA SOBRE COCA Y CEBOLLA CARAMELIZADA
ALOPORTO Y PURE DE FOIE Y MANZANA.

POSTRE
PARFEIT DE CHOCOLATE CON ALMENDRAS CARAMELIZADAS
Y CREMA DE VAINILLA.

BEBIDA
AGUA LANJARON,
CERVEZAS MAHOU,
VINO BLANCO D.0. LA MANCHA, 100% CHARDONAY "LA DONCELLA".
VINO TINTO D.0. RIDJA "GLORIOSO"
CAVA BRUT "GRAN CLAUSTRO"

DEGUSTACION DE
GINTONICS MACERADOS CON GINEBRA
"LA BAMBOSA" Y TONICA "METONIC"

EMPRESAS COLABORADORAS
CARNICAS ALDIN
GUILLEN DISTRIEUCIONES
VERA MANOGIL HERMANOS
HNOS. TOVAR
ALIMECO



MARTES 24

iﬁlﬂfﬁﬁn ([ sty

www.elmesondelacosta.com

C/ Ramén y Cajal, 27
TIf: 96 670 35 98 - 03182 TORREVIEJA
info@elmesondelacosta.com

COCKTAIL DE BIENVENIDA
MENU

APERTTIVOS MADE IN MESON DE LA COSTA
“JAMON IBERICO DE BELLOTA,
HUEVAS DE MUIOL CON ALMENDRAS,
ANCHOAS EN SALAZON CON PAN DE CRISTAL"

GAMBA ROJA DE SANTA POLA HERVIDA EN SUS AGUAS

PULPOS ROQUEROS DE TORREVIEJA CON ACEITE
ARBEQUINA, PIMIENTA NEGRA Y TOQUE DE LIMON

ENSALADA TEMPLADA CON PERDIZ
EN ESCABECHE Y KUMATOS CHERRYS

PALETILLA DE CABRITO ASADA AL HORNO

POSTRE
TARTALETA TEMPLADA DE MANZANA Y HELADO DE VAINILLA

BEBIDA
1//5 DE ESTRELLA DE LEVANTE

ESPUMOSO D.0. CAVA ANNA DE CODORNIU

BLANC DE BLANC CHARDONAY. D.0. CAVA.
VINO TINTO TARIMA HILL D. O ALICANTE MONASTRELL
VINO BLANCO D.0. RIAS BAIXAS CADOEIRO ALBARIND

VINO ROSADO D.0. NAVARRA OCHOA
VINO DULCE D.0. ALICANTE ENRIQUE MENDOZA MOSCATEL

APERITIVO CON MANZANILLA LA GUITA VARIEDAD PALOMINO.
DEGUSTACIONES BARCELD IMPERIAL Y HEMDRICK'S GIN CON
LATONICA ME TONIC

COLABORADORES
PESCADOS ALBADALEIO
JAMONES GUILLEN GUUUELD
ALMENDRAS AUREQ
PERNORD RICAD
DISTRIBUCIONES GUILLEN , DISTRIALMU
ESTRELLA DE LEVANTE
LAVANDERIA LAVACAN, BODEGAS RUIZ

MIERCOLES 25

UNSET,

www.sunsetbeach.es

Avda. de los marineros, 17
03182 Torrevieja - Tel.: 966703438
info@sunsetbeach.es

COCKTAIL DE BIENVENIDA
MENU
CAYA CODORNIU ROSADO Y APERITIVO
VIEIRA - COLIFLOR - AROMA DE TRUFA - JAMON SERRANO
MARIDAJE
JOSE PARRIENTE FERMANTADO EN BARRICA - D.0. RUEDA

ENTRECOTE “RUBIO GALLEGA” - MANTEQUILLA DE TOMATE
CANNELONI DE TARTAR DE TERNERA
MARIDAJE

VALDERIZ CRIANZA - D.0. RIBERA DEL DUERD
BOGAVANTE - CALABACIN - CREME FRAICHE
MARIDAJE )
ATRIUM CHARDONNAY D.0. PENEDES

BOUILLABAISE ESTILO SUNSET BEACH
SORBETE DE FRUTA DE LA PASSION / PASSOA

PRESA IBERICA - REMOLACHA - NUECES
CROQUETITA DE ALMENDRAS
MARIDAJE
SERRATATINTO D.0. ALICANTE

MANZANA'Y CARAMEL - CRUMBLE DE CANELA Y NUECES
QUESO DE CABRA Y YOGUR
MARIDAJE
SERRATA BLANCO IlI.ILCE D.0. ALICANTE

TABLA DE QUESO lt ELIEII A'SU MESA
MARIDAJE
BOCA NEGRA D.0. ALICANTE
POSTRE

CAFE CON DULCES
DEGUSTACIGN DE GINEBRA SLOANE'S Y RON CANEY

) COLABORADORES
ENOLOGICA LA BOHEMLA, MONTESINOS 95 DCP
BODEGA FRANCISCO GOMEZ
MARISCOS VIVOS LA VIERA  ELCHE)
ACEITES BENEOLIVA { BENEJZAR)



JUEVES 26

RESTAURANTE

FNAUTILUS

www.restaurantenautilus.es

G/ Acantilado, 1 - Urb. Rocio del Mar
03185 Torrevieja - Tel.: 96 679 83 54
info@restaurantenautilus.es

COCKTAIL DE BIENVENIDA
MEND

BOMBONES DE FOIE

CARPACCIO DE GAMBAS

ENSALADA DE PATO ALIRADA
CON FRUTOS ROJOS SILVESTRES

ATUN ROJO CRUJIENTE CON SALSA WASABI

TORNEDO DE CORDERO A LA CREMA DE SETAS

POSTRE
MIL HOJAS BLANCO Y NEGRO

BEBIDA
AGUA, CERVEZA ESTRELLA DE LEVANTE,
VINO TINTO TAVS JUMILLA 2012
(MONASTRELL, SYRAH, GARNACHA)

VIERNES 27

q')/?('.jf(!ﬂ)‘(()}f(‘
@ ANy
LasVillas
g
www.restaurantelasvillas.es
Ctra. Torrevieja-Cartagena, Km 13 .k
Dehesa de Campoamor =
03189 Orihuela Costa

Tel.: 96 532 00 05 / 96 532 07 66
restaurantelasvillas@hotmail.com

COCKTAIL DE BIENVENIDA
EN TERRAZA

JAMON IBERICO DE BELLOTA Y QUESO AREJO LA LOBERA CON
NUESTRAS TOSTAS Y TOMATE RAFF TAMIZADO “LAS VILLAS”

UUNA DE NUESTRAS AZAFATAS NOS DELEITARA
CON MANZANILLA LA GUITA “FRESQUITA"
EN MESA
ALMEJAS GALLEGAS EN SALSA VERDE Y ALCACHOFAS DE LA VEGA
BAJA AL ESTILO DE MICHEL

CANELON DE ESCALIBADA Y ANCHOA DE SANTORA CON PERFUME
DE ALBERQUINA Y TAPENAS ,"ELABORACION DEL CHAN PAUL"

POPIETA DE BACALAQ COPESCO RELLENA DE ESPINACAS Y
TXANGURRO DE MARISCO SOBRE UN CULI SUAVE DE CABRALES
Y TRIGUEROS "CON EL TOQUE DEL CHEFF ANGEL"
(CORTAREMOS CON UN ESPECIAL BLOODY MARY “DE EUGENIO"
ENTRECOTTE DE SIMMENTAL A LA BRASA DEL TIO LALO

GUARNICION DE LA CASA

POSTRE .

DELICIAS DE MASCARPONE Y CREMA DE CAFE

TON SUPREMA DE MANTECAO
(CARTE D'OR
ar

CERVEZA CRUZCAMPO RESERVA ESPECIAL AGUAS FUENTE LIVIANA
VINDS; BLANCO PAZO SAN MAUROD,0 RIAS BAIXAS

TINTO €ONDE SAN CRISTOBAL D,0 RIBERA DE DUERD
CAVA ANNA DE CODGRNIL BRUT BLANC DE BLANC

DEGUSTACION DE EI=|}DNI DE HENDRICHS Y ME TONIC PREMIUN
WHISKI SINGLE MALT BALVENIE

PESCADOS RIVERA, PESCADOS ALBALADEND
PESCADOS MANUEL ALARCON, ANCHOAS MATIAS LOPEZ
PANADERIA JOSE ANTONIO, CRUZCAMPO COMERCIAL B.S.
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